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AMARENA FABBRI @ @

Az egyedulallé Amarena Fabbri a hagyomany és a mindéség szimbadluma,
a Fabbri vallalat jelképe, mely meghatarozta a sikerét.

A gondosan kivalasztott gyumaolcs és a tobb, mint hetven éve valtozatlan,
eredeti recept teszi az Amarena Fabbri-t nélkulézhetetlenné, legyen szo
fagylaltrol, suiteményekrél vagy barmilyen édességrél, desszertrél.

MEGGY SZIRUPBAN - AMARENA FABBRI (izek, kiszerelések)

AMARENA 16/18 - Kiszerelés: 1,25 kg, 6 db/karton
AMARENA MAGNUM 20/22 - Kiszerelés: 3,2 kg, 6 db/karton
AMARENA BRISURES - Kiszerelés: 2,75 kg, 6 db/karton
AMARENA GEL. 18/20 - Kiszerelés: 3,2 kg, 6 db/karton
AMARENA SGOCCIOLATA (Csak szemek],

Kiszerelés: 1,85 kg, 3 db/karton
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Egy kulénleges ajanlat kinalatunkban, mellyel egyedivé varazsolhatja
desszertjeit, fagylaltkelyheit.

Szeles izvalaszteékban, a szivarvany 6sszes szinében, kulonleges,
hidegre dermed6 valtozatban is.

TOPPING FABBRI

izek, kiszerelések

Meggy, Amaretto, Narancs, Kakao, Kave, Karamell, Fehércsokolade,
Csokoladé, Tejkaramella, Eper, Szamaoca, Erdei gyumélcs, Kiwi, Malna,
Citrom, Afonya, Menta, Mogyoros kakad, Mogyoro, észibarack, Tropical
Blue, Vanilia, Tojaslikér.

(950gr., flakon, cseppenésgatlo szeleppel, 6 db/karton)

KROCCANT Hidegre dermedd ontetek

izek, kiszerelések

KROCCANT Csokolade - Kiszerelés: 780 gr, 6 db/karton
KROCCANT Fehércsokoladé - Kiszereles: 780 gr, 6 db/karton

FRISSENTARTO
CHIARAFRUTTA - Kiszerelés: 900 gr, 6 db/karton




KLASSZIKUS ES

KULONLEGES PASZTAK
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A legjobb valasztas kivalo, krémes
kézmuves fagylalt valamint cukraszati
specialitasok (tortak, krémek,
pralinek) késziteséhez.

A karakteres izek, a legmagasabb
min&segi elvarasoknak megfeleld
gyartastechnologia egyuttesen jelent
garanciat a kivalo mindsegre.
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|zalaszték:

CROCKANTELLA, BRONTEI PISZTACIA 100%, PISZTACIA 100% ,
CIOCCO BIANCO (Fehércsokoladé), TORRONE CLASSICO (Mézes
-mandulas), LECHE MERENGADA, BABA'(Likéros piskota), CASSATA
SICILIANA (Sziciliai gyumadlcsei), CIOCCOLATO (Csokoladé), GIANDUIA
(Mogyoraés csokaoladé), GIANDUIA TORINO (Mogyoros csokoladé), LELLO
(Rafaello), NOCCIOLATO BIANCO (Mogyoraés fehér csokoladé), NOCCIOLA
& CACAD (Mogyoros kakaé) , NOCE (Die), PISTACCHIO FINE (Pisztacia),
PEANUTS (Feldimogyoro), STRACCIATELLA , STRACCIATELLA BIANCA,
NOCCIOLA PRALINATA (Mogyoros praling],

NOCCIOLA CREMOSA EXPORT (Krémes mogyoro)

Kiszerelés: 3,8-4,5 kg. vader, 3 db./ karton

CAPPUCCING, PANNA COTTA (,Sult tejszin”), PISTACCHIO GRAN. (Dar.
pisztacia), VANIGLIA SUPER (Vanilia), VANIGLIA FRANCIA (Francia
vanilia), TIRAMISU (Tiramisu), AMARETTO, AZZURROKREM, CARAMELLO
(Karamell) CROCCANTINO (Rumos dig), CROSTATA (Linzer), MALAGA
MARSALA (Mazsolas malaga), MANDORLA (Mandula), MALAGA RHUM
(Rumos malaga), MENTA (Menta), MENTA BIANCA (Fehérmenta), MOKA
(Kave), VANIGLIA CREMA (Vanilia), ZUPPA INGLESE (Angol puncs],
ZABAIONE MARSALA (Tojaslikér), MARRONS GLACES (Gesztenye)
Kiszerelés: 1,5 kg. zarhaté fémdoboz, 8 db./ karton.

NOCCIOLA (Mogyoro)
Kiszerelés: 1 kg. zarhaté mianyagtégely, 6 db./ karton.

A Vanilia Super, Karamell, Kavé és Tiramisu pasztak 4,7 kg.-os
kiszerelesben is elérheték.

GYUMOLCSPASZTAK
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A Fabbri gyimaélcspasztak széleskord felhasznalasi lehetéséget
biztositanak kivalé minéségli gyimaelcsfagylaltok, valamint cukraszati
specialitasok (tortak, krémek, pralinék) készitéséhez.

A friss, természetes izek, melyek visszaadjak a gyumaolcsdk zamatéat és
illatat, a legmagasabb min&ségi elvarasoknak megfeleld gyartas egyuttesen
jelent garanciat a kivalé minésegre. A gyumolcspasztak kombinalhatoak
friss vagy fagyasztott gyimaolccsel

lzvalaszték:

ALBICOCCA (Sargabarack), ANANAS (Ananasz), ARANCIA (Narancs)
AMARENA (Meggy), BANANA (Banan), COCCO (Kékusz), FRAGOLA (Eper),
FRUTTI DI BOSCO (Erdei gyumalcs), KIWI, LAMPONE (Malna), PASTA

AL LIMONE (Citrom), MELA VERDE (Z6ldalma), MELONE (Sargadinnye),
MIRTILLO [Afonya], MORA (Szeder), PESCA (6szibarack), MANDARINO
(Mandarin), MANGO (Mango), MARACUJA,

Kiszerelés: 1,5 kg. fémdoboz, 8 db/karton.

Javasolt adagolas: fagylalthoz 50-120gr. egy liter alapkeverékhez.
Krémekhez: 50-120 gr. egy kg. krémhez.

Az adagolas izenkent eltéré, mindig a cimkén talalhatd gyartoi javaslat az
iranyado.
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ALAPPOROK
TEJES FAGYLALTOKHOZ
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Krémes fagylaltokhoz kifejlesztett alapkeverékeink hasznalata garantélja a
kivalo, krémes allagu fagylaltot, mely struktirajat a tégelyben, valamint a
tarolas soran is hosszu ideig megoérzi.

Hideg, meleg vagy mindkét eljarassal elkészithetd alapkeverékeink szeles
valasztékaval minden elképzeléshez kinalunk megoldast.

Valaszték és kiszerelés

Nevemax, Nevepann 100 SPCF 2 kg. 8 db./ karton

Nevepann 50 CF, Nevepann 50 F, Nevepann 50 C, Superpanna CF,
Euromix, Euromix FDL 2,5 kg. 8 db./ karton

Neutro SP, Neutro 10C, Nevefull 1 kg.

Felhasznalasi €és adagolasi javaslat tejes alapokhoz

(adagolas: gr./alap egy liter tejhez),

Meleg eljarashoz: Nevemax, az igazi ,magas” fagylalthoz (125gr),
Nevepann 50 C, (50gr) Neutro 10 C (10gr), Euromix 100, FDL (100gr)

Hideg eljarashoz: Nevepann 50 F (50gr)
Hideg és meleg eljarassal egyarant elkészitheté alapok:

Nevepann 100 SPCF (100gr) Nevepann 50 CF (50gr],
Superpanna CF (100gr)

ALAPPOROK GYUMOLCS-
FAGYLALTOKHOZ
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A Fabbri gyumaélcsfagylaltokhoz ajanlott alapkeverékeivel friss,
konnyd, kivalé allaga fagylaltok készithetdk.
A Nevefrutta gyumaolcsalap tejszarmazék mentes.

Valaszték és kiszerelées
Nevefrutta 50 2,5 kg. 8 db./ karton
Neutralfive Fruit, Nevepann 100 Fruit 1 kg.

Felhasznalasi és adagolasi javaslat gyumolcsalapokhoz:
Nevefrutta 50 (50gr) Nevepann 100 Frutta (100gr),
Netralfive Fruit (5 gr)
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SPECIALIS ALAPANYAGOK @

A Fabbri kinalataban szamos magas min@segul, azonnal hasznalatra kész,
tokéletesen oldodo por alaka felkész termék szerepel, melyekkel

kivalé gyumélcses, joghurtos valamint kulénleges izvilagu fagylaltok és
cukraszati specialitasok keszithetdk.

FELKESZ POROK:
Liofilizalt gyumeolcset tartalmazo keszitmények, kénnyd, friss
gyumalcsfagylaltokhoz.

CITROM (Limone L) — Kiszerelés: 1 kg, 6 db/karton
NARANCS (Arancio L) - Kiszerelés: 1 kg, 6 db/karton
- Kiszerelés: 1 kg, 6 db/karton

Joghurtos fagylaltok és krémek izesitéséhez:
YOG 30 (lagy joghurt iz},

FABBRIYOG (Intenziv joghurt iz)

Kiszerelés: 1 kg, 6 db/karton

MASCARPONE 40 ES PAMATIS
Mascarpone izl cukraszati specialitasok,
Tiramisu, krémek, fagylaltok keészitéséhez.
Kiszerelés: 1 kg. tasak, 6 db./ karton

Javasolt adagolas: Pamatis: 50 gr,
Mascarpone 40: 40 gr. 1 kg. krémhez.

NEW YORK CHEESECAKE - az Ev Fagylaltja 2009 dijnyertese.
Lagy, krémes kuldnlegesseg
- Kiszerelés: 1 kg, 10 db/karton

KALORIASZEGENY KESZPOROK:

izletes, alacsony kalériatartalmu fagylaltok készitéséhez
DIALIGHT CIOCCOLATQO, DIALIGHT YOGURT, DIALIGHT VANIGLIA
Kiszereles: 750 gr, 12 db/karton

ELCSIKOZOK LAGYFAGYLALTHOZ:
RAINBOW BLUE (Vanilia), RAINBOW CIOCCOLATO (Csokoladé),
RAINBOW FRAGOLA (Eper)

Kiszerelés: 1,5 kg, 8 db/karton




VARIEGATO
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A kézmuves- fagylaltkesziteshez nélkulozhetetlenek a csillogo,

eléenk szind, klasszikus és kulénleges, krémes és gyumalcsos izekben
elérhetd Fabbri variegatok.

Crockoloso: Klasszikus variegatok ropogos darabokkal megbolonditva,
ellenallhatatlan...

izek, kiszerelések:

AMARENA EXPORT (Meggy-darabos)
AMARENA (Meggy-egész)

AMARENA LIGHT (Meggy)

CARAMELLO (Karamell)

CILIEGIE (Cseresznye)

FRAGOLA (Eper)

LAMPONE (Méalna)

FR. DI BOSCO (Erdei gyumalcs)

ARANCIA (Narancs)

FICHI CARAMELLATI(Karamellas Fuge)
NOCCIOLA & CACAO

MARACUJA

MOJITO (Lime)

MOU (Tejkaramella)

VARIEGATO PEANUTS (Faldimogyoro)
MANDORLE e PINOLI (Fenyémagos-mandulas)
BISCOTTI — COOKIES (Csokiskeksz)
CROCKOLOSI NOCCIOLA (Mogyoros)
CROCKOLQOSI CIOCCOBIANCO CON MERINGHE (Fehércsokoladé)
CROCKOLOSI GIANDUIA (Mogyoros csokolade)
CROCKOLQOSI BISCOTTO CROCK (Csokiskeksz)
CROCKOLOSI CAFFE

Kiszerelés: 3,8 - 4,5 kg. mtianyag védoer, 3 db./ karton.

SIMPLE KESZTERMEKEK
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Tokeletesen kiegyensulyozott, pasztorizalt alapanyagok gyumolcsos és
klasszikus izekben, azonnali felhasznalasra készen.

Minden szukséges alkotdelem hozzaadasaval készult termekek krémes,
tartalmas klasszikus, vagy friss gyumaolcsfagylaltok gyors elkésziteésehez.
Kivaléan hasznalhatd gyumolcsts mousse-ok, vagy hideg krémek
izesitéséhez is.

SIMPLE’ KESZPASZTAK:

izek, kiszerelések

ANANASZ, BANAN, EPER, ERDEI GYUMOLCS, KIWI, MALNA,
GOROGDINNYE, CITROM, ZOLDALMA, SARGADINNYE, AFONYA,
PAPAYA, SARGABARACK, VILMOSKORTE, VADAFONYA, 0SZIBARACK,
TIRAMISU, ANGOL PUNCS, COLA, MOJITO, GELSO (FEKETE SZEDER)
Kiszerelés: 1,5 kg lezarhatd féemdoboz, 8 db./ karton

SIMPLE’ KESZPOROK:

izek, kiszerelések

ETCSOKOLADE az Ev Fagylaltja 2010. aranyérmese
CHILIS CSOKOLADE, KORTES CSOKOLADE, LIME,
VERNARANCS, ZOLDTEA, YOGHURT LIGHT, GRAPEFRUIT
Kiszerelés: 1,05- 1,25 kg. tasak, 12 db./ karton.
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STABILIZATOROK
KREMEKHEZ
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MOUSECREAM+5

Kénnyen felhasznalhaté Mousse-krém

stabilizator, finom, kivalé allagl krémek készitéséhez.

Hasznalataval a stitemeények fagypont feletti hémérsékleten is tarolhatok.

A termeékkel készitett édességek napokig megérzik a frissességuket, allagukat és jol
szeletelhetéek maradnak. Tejszinhab stabilizatorként is alkalmazhato, a tejszin hosszu
ideig lagy és krémes marad.

Kiszereles: 1 Kg-os tasak

BEVONOZSELEK
(NAPPAGE)
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Kulénleges, intenziv iz( termékek, elsGsorban

hideg sttemények, parfek bevonasara.

Mindig csillogo, sima feluletet képez, tokéletesen -

szeletelhetd. Negativ h6mersekleten is. L"ﬁ;:,?
.

izek, kiszerelések FEA T e

Sargabarack, Meggy, Maracuja, Pisztacia, - b

Eper, Attetszd, Karamell, Csokoladé Y S <)

Kiszerelés: 4,5 kg. mlanyag vador, 3 db/karton r -

TOP GELEE (Bevonodzselé)
Kiszerelés: 1,45 kg, 6 db/karton

Pasztorizalt, cukrozott
tojassargaja cukraszati
felhasznalasra,

tojas alapu krémek-,
fagylaltok készitéséhez.
140 gr. Pastovocrem

»
‘7@’ megfelel 70 gr. cukor
- 70 gr. tojassargja
keverékének.
Kiszerelés:

1,4 kg., uveg
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Idealis hideg krémek készitéséhez.
Alacsony hémeérsékleten

is meg6rzi krémes allagat,
jégkasagépben is kivaldan
elkészithetd.
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Mobil: +36 (20) 667-3728
E-mail: fabbri@fabbri.hu
www.fabbrigelato.hu
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